Citronnelle de Madagascar
(Cymbopogon citratus)

Origine le nord est de Madagascar.
Plus fine que la citronnelle asiatique

Ramassé par nos soin
Utilisations culinaires : Parfume le sauces blanche pour accompagné volailles en donnant un goût légèrement citronné, infusion et en pâtisserie et  dans certaines confitures et dans une recette de pain d’épices
Présentation : feuilles longues  et tiges en copeaux ou moulu
