Le Carvi noir
(Carum carvi L.)
Proche du cumin et du carvi blond le Carvi noir s’en différencie par sont goût plus fort est plus anisé.
L’une dés épices à découvrir ou à redécouvrir

Utilisations culinaires :  Souvent confondu au cumin par la traduction Germanique « Kummel » le carvi noir parfume les pains, fromages, saucisses, pommes de terre, gâteau sucré et salés, beaucoup employés dans les apéritifs et pain d’épices
Présentation : petites graines longues brunes en croissant de lune. Nous vous proposons ce produit entier ou moulu à la demande
