CUMIN

(Cuminum cyminum)
Origine: Afrique du Nord
Nous proposons le cumin entier ou moulu par nos soins
Parfum et goût : Chaud et légèrement anisé avec une pointe réglisse en fin de palais
Utilisations culinaires : on l’incorpore entier dans les fromages, en poudre dans la confection des curry massalle et colombo bien sur base du raz el hanout et des chorbas et keuftat
Se marie avec les escargot

